AROMATY PRZEZNACZONE DO NADAWANIA SMAKU ARTYKULOM
SPOZYWCZYM

(rozpuszczalnik glikol monopropylenowy)

Nr Nazwa aromatu Zalecane dawkowanie
zam. [g/kg]

1003 [Aromat ananasowy 1 M

1008 [Aromat bananowy 1 M

1012 [Aromat brzoskwiniowy 1 M

1214 | Aromat cappuccino 1 M

1205 [Aromat cytrynowy IM

1020 | Aromat czeresniowy 1 M

1156 |Aromat czekoladowy 1M

1025 [Aromat jagodowy 1M

1221 |Aromat biale winogrono 1M

1222 | Aromat czerwone winogrono 1M

1028 [Aromat gruszkowy 1 M

1223 | Aromat irish cream 1M

1031 |Aromat jabltkowy 1 M

1036 | Aromat truskawkowy 1 M

1037 | Aromat truskawka ogrodowa 1 M

1038 [Aromat poziomkowy 1 M

1040 |Aromat jogurtowy 1 M

1207 | Aromat jogurtowo - truskawkowy 1 M

1191 |Aromat jogurtowo - wisniowy 1 M

1193 |Aromat karmelowy 1 M

1194 | Aromat kiwi 1M

1049 | Aromat kokosowy 1 M

1051 |Aromat owoce lesne 1 M

1054 |Aromat orzechy laskowe 1 M

1057 [Aromat malinowy 1 M

1062 | Aromat migdat stodki 1 M

1063 |Aromat migdat 1 M

1066 | Aromat morelowy 1 M

1069 [Aromat maslany 1 M

1072 [Aromat miodowy 1 M

1075 |[Aromat nugatowy 1M

1078 | Aromat orzech wloski 1M

1220 [Aromat migtowy 1 M

1083 [Aromat pistacjowy 1 M

1202 | Aromat pomaranczowy 1M

1203 | Aromat ponczowy 1 M 23.2 %

1162 [Aromat czerwona porzeczka 1 M

1164 |[Aromat czarna porzeczka 1 M

1204 [Aromat rumowy 1M 27.2 %

3035 |Aromat $liwkowy 1M

1093 | Aromat Smietankowy 1 M

1216 | Aromat tiramisu 1M

1148 | Aromat twarogowy 1 M

1215 |Aromat likier jajeczny 1 M

1196 |Aromat waniliowy 1M

1167 |Aromat Smictankowo-waniliowy 1 M
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1101 |Aromat wisniowy 1 M




